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PRESENTATION

Paul & Julienne est une brasserie conviviale a Paris, ol
I’ambiance chaleureuse rappelle le confort de chez mamie
sur 3 niveaux. Nous sommes fiers de vous offrir une cuisine
francaise traditionnelle, entierement faite maison avec des
produits de saison, concoctée par le chef Laurent Yonnet et
son équipe, dans un cadre accueillant et familial. Que vous
veniez pour un repas en famille, une soirée entre amis, une
réunion de travail ou une célébration spéciale, Paul &
Julienne est I'endroit idéal pour partager des moments
précieux autour de plats délicieux. Venez savourer notre
gastronomie dans une atmosphere ot chaque visite est un

véritable moment de plaisir et de convivialité.
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MENU LAFAYETTE

ENTREE — PLAT ou PLAT -DESSERT
31,82 € HT / 35,00 € TTC

ENTREE

V Tarte fine aux champignons,
Bleu d’Auvergne & noix

V (Eufs de plein air cuit-mollet,
mayonnaise maison

Croquettes de saumon,
mayonnaise a I’avocat

o900

PLAT

Saucisse de Lozeére,
Jus corsé aux morilles, purée maison

Escalope de saumon a I’oseille
riz pilaf

V Lasagne butternut
Champignons, épinards - Sucrine

o309
DESSERT
Salade de fruits frais

Tartelette au citron

Assiette gourmande 3 pieces
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ENTREE — PLAT — DESSERT
40,91 € HT / 45,00 € TTC

BOISSONS INCLUSES

EAUX
Montarcher ou Saint-Géron
1 bouteille pour 3 personnes

BOISSON CHAUDE
Café expresso

SUPPLEMENT VERRE DE VIN
+4,17 € HT / 5,00 € TTC

1 verre de vin 12¢l
Languedoc, AOC Corbieres,
Castelmaure
(rouge, blanc ou rosé)

_______________________________________

Merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1
dessert unique pour I’ensemble des convives.
Offre valable pour toute réservation
de plus de 12 personnes, uniquement
du lundi au vendredi hors jours fériés .
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MENU PAUL

ENTREE
57,73 € HT / 65,00 € TTC par pers.

Paté en crotite Richelieu

, V Tarte fine aux champignons,
Bleu d’Auvergne & noix

_______________________________________

BOISSONS INCLUSES

APERITIF
Coupe de champagne 12cl
Brut sélection, Rogier Barnier

OuU Spritz a la francaise Pampelle
ou Cocktail sans alcool Bora Bora

V (Eufs de plein air cuit-mollet,
mayonnaise maison

Croquettes de saumon,
mayonnaise a I’avocat
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VINS
1 bouteille de vin pour 3 personnes
Languedoc, AOC Corbieres,
Castelmaure
(rouge, blanc ou rosé)

PLAT

Cuisse de canard confite,
Pommes sarladaises

Saucisse de Lozeére,

Jus corsé aux morilles, purée maison
EAUX

Montarcher ou Saint-Géron
1 bouteille pour 3 personnes

Escalope de saumon a I’oseille
riz pilaf

V Lasagne butternut

BOISSON CHAUDE Champignons, épinards - Sucrine

Café expresso ou Thé

_______________________________________ e e
\ 7 " DESSERT
' Salade de fruits frais
Merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 Tartelette au citron

dessert unique pour ’ensemble des convives.

Offre valable pour toute réservation
de plus de 12 personnes.

Assiette gourmande 3 pieces
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66,45 € HT / 75,00 € TTC par personne

ENTREE PLAT DESSERT

Paté en crotite Richelieu Faux-filet de boeuf de race salers, Salade de fruits frais

V Tarte fine aux champignons, Sauce au'Bleu & fritesmaison Baba au rhum
Bleu d’Auvergne & noix Escalope de saumon a I’oseille

il Assiette gourmande 3 pieces

V (Eufs de plein air cuit-mollet,
mayonnaise maison V Lasagne butternut
Champignons, épinards - Sucrine

Opéra pistache,
créme anglaise au chocolat
Croquettes de saumon,
mayonnaise a I’avocat Cuisse de canard confite,

Pommes sarladaises

APERITIF VINS
Coupe de champagne 12cl 1 bouteille de vin pour 3 personnes
Brut, cuvée royale, Joseph Perrier Provence, AOC Coteaux d’Aix,
Ou Spritz a la francaise Bitter Chateau Bas BIO (rouge ou blanc)

Ou Cocktail sans alcool Mojito Merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1

dessert unique pour ’ensemble des convives.
Offre valable pour toute réservation
de plus de 12 personnes.

EAUX
BOISSON CHAUDE Montar'cher ou Saint-Géron
1 bouteille pour 3 personnes

Café expresso ou Thé




MENU PETIT-DEJEUNER
20,00 € HT / 22,00 € TTC par pers.

Café ou Café créme ou Chocolat chaud ou Thé
+ Orange Pressée ou Pamplemousse ou Jus Détox 12 cl
+ Croissant ou Pain chocolat
+ Tartine, beurre et confiture

+ Salade de fruits frais ou Fromage blanc 0%

Offre valable pour toute réservation de plus de 12 personnes — Espace privatisé
Menu sous forme de buffet ou service a table - Option lait de soja possible
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Paul & Julienne

Brasserie francaise
Maison familiale depuis 1965

Ouvert de 8h a 23h du lundi au dimanche

4 RUE LA FAYETTE
75009 PARIS

Métro :
Chaussée d’Antin - Lafayette : lignes7 & 9
Opéra: lignes 3,7 & 8

+331477057 46
www.pauletjulienne.com

VOTRE CONTACT

Gérant - Louis-Marie CORNUDET

pauletjulienne@gmail.com



http://www.pauletjulienne.com/
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