Paul & Julienne

MAISON FAMILIALE DEPUIS 1965

Expresso «Café de Paris» EBIO

Café long dit «L’Américain» BIO

Double Expresso «Café de Paris» EBIO

Café Créme

Café Viennois / Chocolat Viennois

Cappuccino a la francaise, soupoudré de chocolat

AN W

Chocolat chaud, Van Houten

THES MARIAGE FRERES 7
Noir : Darjeeling, Orange Pekoe Ceylan (gotit rond & brillant),
Earl Grey (thé du matin a la bergamote), Marco Polo (gott fruité & fleuri)

Vert : Casablanca (menthe douce, note de bergamote),
Mandarin (parfum de fleurs de jasmin), Le Nil (gott fruité citronné),
Fuji Yama (nature, don précieux du japon)

Rouge : Métis Rooibos (sans théine, fruits noirs & rouges, fleurs tendres)

INFUSIONS BIO - Tilleul, Verveine, Verveine menthe, Camomille 7

FRENCH COFFEE : Calvados ou Cognac ou Whisky 40° 4cl 13
Café «Café de Paris» BIO, sucre de canne, créeme fouettée

Boisson avec lait de soja selon disponibilité

B oS DESSERTS o IR o EPPITPPR :
. FAITS MAISON PAR LE CHEF LAURENT YONNET :

Opéra, créeme au café 12 Flan patissier 11
Tartelette finger au citron, sorbet citron 11 Tartelette aux fruits rouges 12
Tarte aux péches, sorbet péche de vigne 12 Nos crépes 8

Mousse au chocolat 10 sucre ou pate a tartiner

Skyr, Ferme de la Vieille Abbaye 9 Café gourmand 3 pieces 10

fruits rouges & granola Thé gourmand 3 pieces 12



CHAMPAGNE & BULLES

12cl  20cl  75cl
AOC CHAMPAGNE, Brut Sélection, Roger Barnier 9,8 16,6 60
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

AOC CHAMPAGNE, Brut, Cuvée Royale, Joseph Perrier 13 21 75
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

AOC CHAMPAGNE, Brut rosé, Cuvée Royale, Joseph Perrier 98
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

POIRE BRUT DE NORMANDIE, AOC Le Peére Jules, Guillaume Desfrieches 4° 17
CIDRE BRUT DE NORMANDIE, AOC Le Pére Jules, Guillaume Desfrieches 5° 17

e "5 % APERITIFS o 90"

Kir, Cotes-de-Gascogne Domaine Laballe, créme cassis Saintonge 12cl 6
Pastis, Henri Bardouin, distillerie de Haute Provence, Provence 45° 2cl 4
AOC Jurancon doux, Sud-Ouest, Clos Uroulat 2020, Petit Manseng 12cl 9

GIN & TONIC (La French Indian tonic water 25 cl)

Gin Citadelle, Charentes 44°, 4cl 12
Gin L’immortel, Mattei, Corse 43°, 4cl 16
Gin G’Vine floraison, Villevert, Charentes 43°, 4cl 14
Gin Mont Blanc, (plus haute distillerie d’Europe) 43.6°, 4cl 16
Pineau des Charentes blanc, distillerie Merlet, Charentes 17°, 5¢cl 8

Vermouth de Chambery Blanc, Rouge, Bitter ou Dry, Maison Dolin 1821, 6¢l 4,5

Pontiane, Gentiane du Doubs, distillerie Emile Pernot 1889, Doubs 16° 2,25/4}311
Pontarlier vieux, anis vert distillé, distillerie Emile Pernot 1889, Doubs 45° 3 /4,5
Absinthe vieux Pontarlier, distillerie Emile Pernot 1889, Doubs 65° 6/9
Limoncellu citrons et cédrats Corses, Mattei, Bastia Corse 1872 24° 3,5/6

3/6cl
Cap Corse rouge, Apéritif au quinquina, Mattei, Bastia Corse 1872 15° 3,5/6

Cap Corse Blanc, Apéritif au quinquina, Mattei, Bastia Corse 1872 15° 3,5/6



T

EN ATTENDANT LES AMIS

PLANCHE DE CHARCUTERIE AOP D'AUVERGNE, tranchées minute
PETITE 19 / GRANDE 28

PLANCHE DE FROMAGES AOP, Crackers maison
Fromages AOP affinés, Coopérative laitiére de Neuvéglise-sur-Truyére (Cantal) :
Cantal 120 jours - Armajou - Casselou -
Saint-Nectaire tradition - Bleu d’Auvergne La Mémée
PETITE 19 / GRANDE 28

LA GRANDE PLANCHE DES AMIS, crudités, charcuterie & fromages AOP 28

La saucisse seche traditionnelle a la perche, Maison Conquet
V Allumettes maison, feuilleté au Cantal

V Bol de frites maison, mayonnaise maison et/ou ketchup Martin

Croquettes de maquereau, mayonnaise épicée 11
Tarte fine aux aubergines confites, chevre frais, tomates confites, olives 10
Tartines gourmandes, avocat & crevettes 15
Paté en croute Richelieu, Maison Conquet 14




BIERES PRESSION BIO

LA PARISIENNE

NEE A PARIS, BRASSEE ET MISE EN BOUTEILLE DANS LE GRAND PARIS

La Blonde 5,5% 25cl 6 / 50cl 11
Jolie couleur dorée, un gotit malté, une amertume modérée,
et de la rondeur. Pale ale qui a du gott, facile a boire et désaltérante !

Le Titi Parisien IPA 5,5% 25cl 6 / 50cl 11
Hyper aromatique avec une belle amertume

La Rousse 5,5% 25cl 6 / 50cl 11
Couleur ambrée, peu d’amertume, des notes de caramel et de pain
grillé. Une biére gourmande et riche mais facile a boire !

La Blanche 5,5% 25¢l 6 / 50cl 11
Une biere blanche fruitée et désaltérante qui vous surprendra
par son caractere et sa complexité !

BIERES BOUTEILLE BIO

DECK & DONOHUE

D Pilsner Blonde 5% 33cl 9
Profil céréalier délicat né d’une lente garde, des notes herbacées
et légerement ameres issues des houblons nobles Strisselspalt et Tradition.

Indigo IPA 6,5% 33cl 9
Bouquet tres expressif des I'ouverture.
Une exubérance aromatique marquée par le pin, des notes herbacées
et fruitées. Son amertume est franche et équilibrée.

L’aube Blanche 4,5% 33cl 9
Une biere blanche unique brassée dans la tradition bavaroise,
toute en fraicheur, avec des notes de fruits murs et de clous de girofle.

Monk Brune 5,3% 33cl 9
Les 7 malts utilisés aménent le caractére résolument torréfié,
entre café et cacao, bieres brunes réveillée par une fraicheur
légerement fruitée et une texture onctueuse.




........................... CIDRE BRUT cesccessseessseesss s s e

Cidre brut, Fils de Pomme, Le Sauvage BIO 5.5%, 33cl 8

§2 o,

BOISSONS FRAICHES

PHILOSOPHIE DE PAUL & JULIENNE : LOCAL ET BIO 7
La French Tonic Water, Ginger Beer, Agrumes 25cl B1O

Parismonade Limonaderie de Paris 33cl BIO

Soda Mona Citron & Citron vert 33cl BIO

Soda Mona Fraise & Framboise 33cl EIO

Thé glacé Maison Thé noir Earl Grey, Péche & Gingembre

Jus de Réve 25cl BIO 7
Ananas, Orange, Multifruit, Tomate, Pomme, Nectar Abricot

Agrumes frais pressés

Orange ou citron 7
Pamplemousse ou Mix Agrumes 8
Biére sans alcool Jade Blonde B0, bouteille de 25cl 6
Vittel 25cl 5

Nature ou sirop BIO (citron, péche, menthe, fraise, grenadine)
Perrier 33cl

Orangina 25cl

Coca Cola Classique ou Coca Cola Zéro 33cl

Fanta orange 25cl

Sprite citron / citron vert 25cl

Fuze tea saveur péche 25cl

(O 25§

NN




LES COCKTAILS

Kir 12¢1 6 / 20c1 9
11cl Cote de Gascogne Domaine Laballe, 1cl Creme Cassis de Saintonge Maison Merlet

Negroni 12
3cl Gin francais Citadelle, 3cl Vermouth rouge Dollin, 3cl Vermouth bitter Dollin

Americano 12
3cl Vermouth rouge Dollin, 3¢l Vermouth bitter Dollin, Perrier

Old fashioned 12
5cl Cognac Grande Champagne Dudognon, sucre blanc, Angostura bitter, Perrier

Dry martini 12
1cl Vermouth blanc dollin, 6cl Gin francais Citadelle

Caipiroska 12
6cl Vodka Fair quinoa, sucre blanc, citron vert

Tom collins 12
5cl Gin francais Citadelle, citron jaune, sirop sucre de canne, sucre canne, Perrier

Mojito 12
6cl Plantation 3* Rhum blanc, jus citron vert, sucre de canne, Perrier

Daiquiri 12
6cl Plantation 3* Rhum blanc, jus citron vert, sucre blanc

Cosmopolitan 13
4cl Vodka Fair Quinoa, 1.5c¢l Triple sec Fair Kumquat, 1.5cl citron vert, 3cl cranberry

Sex on the beach 14
4.5cl Vodka Fair Quinoa, 2cl Créme de péche La Salamandre, 4cl jus d’orange,
4cl jus cranberry

Bloody mary 13
4.5cl Vodka Fair Quinoa, 1,5cl jus citron jaune, 2 traits de Worcestershire sauce,
9cl jus tomate Jus de réve, sel de celeri, Tabasco red

Gin & Tonic (La French Indian Tonic Water 25 cl)
Gin Citadelle, Charentes 44°, 4cl 12
Gin Limmortel, Mattei, Corse 43°, 4cl 16
Gin G’Vine floraison, Villevert, Charentes 43°, 4cl 14
Gin du Mont-Blanc (plus haute distillerie d’'Europe) 43.6°, 4c1 16

Mai tai 13
3cl Plantation 3* Rhum blanc, 3cl Plantation O Dark Rhum ambré Fair Kumquat,
3cl citron pressé, 1.5cl sirop d’orgeat

Between the sheets 13
3cl Plantation 3* Rhum blanc, 1.5cl Fair Kumquat,
3cl Cognac Grande Champagne Dudognon,
2cl citron jaune pressé




560 SPRITZALAFRANGAISE o) 5¢°

Pampelle Grapefruit Spritz du Sud-Ouest 10
5cl Pampelle, 10cl Cotes de Gascogne blanc
Domaine Laballe, Perrier

Pardi, le Spritz a la francaise 100% NATUREL 13
5cl Pardi, 10cl Blanquette de Limoux Extra Brut Pardi
de la Maison Antech, Perrier

Paul & Julienne Spritz, a 1a liqueur de fleurs de Sureau 12
Scl Liqueur de Sureau, 10cl Cotes de Gascogne blanc
Domaine Laballe, Perrier

Spritz Auvergnat 10
5cl Pontiane liqueur de Gentiane, 10cl Cotes de Gascogne blanc
Domaine Laballe, Perrier, sirop sucre de canne

LES MOCKTAILS

Caipirinha 10
Citron vert coupé, sucre roux, glace pilée, tonic water

Spritz 12
Bitter sans alcool BTTR, jus de cranberry, french tonic, sirop sucre de canne

Virgin Mojito 10
Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, limonade

Bora Bora 11
Jus d’ananas, jus de la passion, citron pressé, sirop de grenadine

Pocaro 8
Pomme, carotte, gingembre

Thé frappé Maison 7
Thé noir Earl Grey, péche & gingembre



0@9 LES VINS AU VERRE

CRISTALLERIE SPIEGELAU

ROSES
LANGUEDOC, AOC Corbiéres, En Rosé, Castelmaure 2023/24
Syrah, Grenache, Cinsault

PROVENCE, AOC Coteaux d’Aix-en-Provence, Chateau Bas 2022 eio
Grenache, Mourvedre, Cabernet Sauvignon

PROVENCE, IGP Var, Domaine Ray Jane 2023 si0
Carignan, Mourvedre

PROVENCE, AOC Coteaux Varois, Apostrophe, Terres Promises 2022 e10
Cinsault, Grenache, Carignan

BLANCS
SUD-OUEST, IGP Cotes de Gascogne, Terres Basses, Domaine Laballe 2023/24
Ugni blanc, Colombard, Pett Manseng

LANGUEDOC, AOC Corbieéres, En blanc, Castelmaure 2024

Grenache blanc, Maccabeu

PROVENCE, AOC Coteaux Aix-en-Provence, Chateau Bas Le Temple 2023 sio
Sauvignon, Rolle

LOIRE, AOC Muscadet Sevres et Maine, Accostage, Ménard Gaborit 2023 E10
Melon B

LOIRE, AOC Saumur, Domaine Thierry Chancelle 2023 g10 Chenin blanc
BOURGOGNE, AOC Macon, Les cousins de Javernand 2023 Chardonnay
SUD-OUEST, AOC Jurancon doux, Clos Uroulat 2020 Petit Manseng

BOURGOGNE, AOC Coteaux Bourguignon, Eclos des abeilles, D. Bellene 2022
Chardonnay

ROUGES
LANGUEDOC, AOC Corbiéres, En rouge, Castelmaure 2022/23
Carignan, Grenache, Syrah, Cinsault

LOIRE, AOC Saumur-Champigny, Domaine Thierry Chancelle 2023 10
Cabernet Franc

PROVENCE, AOC Coteaux Aix-en-Provence, Chateau Bas, cuvée B 2021 ei0
Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon
BORDELAIS, AOC Graves, Chateau Cazebonne, Entre Amis 2022 Bio

Merlot, Cabernet Franc & Sauvignon

VALLEE DU RHONE, AOC Cotes Rhone, Terre de Galets, D. Richaud 2023 sio
Carignan, Grenache, Carignan, Syrah, Counoise, Mourvedre

12cl

6

10

@,

20cl

10
10
12

13

10
10
10
10

10
13

14
15

10
10
10
12

13




Nous vous présentons une selection de vins originaux, élaborés avec soin
par des vignerons respectueux de leurs terroirs, pour la majorité en culture
bio ou biodynamique.

VINS ROSES o) ¢ ° 75l
LANGUEDOC, AOC Corbiéres, En Rosé, Castelmaure 2023/24 28
Syrah, Grenache, Cinsault

PROVENCE, AOC Coteaux d’Aix-en-Provence, Chateau Bas 2022 Bio 28
Grenache, Mourvedre, Cabernet Sauvignon

PROVENCE, IGP Var, Domaine Ray Jane 2023 ei0 34
Carignan, Mourvedre

PROVENCE, AOC Bandol, Domaine Ray Jane 2022/23 ti10 42

Mourvedre, Grenache, Cinsault

CHAMPAGNES & BULLES o) 5¢ " pd 200 75l
POIRE BRUT DE NORMANDIE, AOC Le Pére Jules, Guillaume Desfriéches 4° 17
CIDRE BRUT DE NORMANDIE, AOC Le Pére Jules, Guillaume Desfrieches 5° 17
AOC CHAMPAGNE, Brut Sélection, Roger Barnier 9,8 16,6 60

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

AOC CHAMPAGNE, Brut, Cuvée Royale, Joseph Perrier 13 21 75
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

AOC CHAMPAGNE, Brut rosé, Cuvée Royale, Joseph Perrier 98
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier



VINS NATURELS DE PAUL & JULIENNE

Vins issus de petits domaines indépendants, vinifiés a I'abri des techniques oenologiques
modernes, sans intrants chimiques, ces vins peuvent présenter un léger dépot et un gazouillement
naturel (CO2) leur conférant fraicheur et délicatesse.

Vins nécessitant un décantage et un temps de repos afin de vous délivrer toutes ses saveurs.

75cl
ROUGE - LANGUEDOC, VDF Un Dréle des Dimanches, Emile Hérédia 2020 30
Carignan
ROSE - PROVENCE, AOC Coteaux Varois, Apostrophe, Terres Promises 2022 40
Cinsault, Grenache, Carignan
BLANC - PROVENCE, VDP St Baume, A bouche que veux-tu, Terres Promises 2022 42
Clairette, Rolle
ROUGE - PAYSAGES RHODANIENS, VDF Léon et Séraphin, Matthieu Dumarcher 2021 42
Grenache, Syrah

— (&

VINs BLANCs S {d® sl
SUD-OUEST, IGP Cotes-de-Gascogne, Terres Basses, Domaine Laballe 2023/24 28
Ugni blanc, Gros manseng, Colombard
LANGUEDOC, AOC Corbieéres, En blanc, Castelmaure 2024 28
Grenache blanc, Maccabeu
LOIRE, AOC Muscadet Sévres et Maine, Accostage, Ménard Gaborit 2023 28
Melon B
BORDELAIS, AOC Graves, Chateau Cazebonne, Entre Amis 2024 30
Sémilion, Sauvignon
PROVENCE, AOC Coteaux Aix-en-Provence, Temple Chateau Bas 2023 30
Sauvignon, Rolle
LOIRE, AOC Saumur, Domaine Thierry Chancelle 2023 32
Chenin blanc
BOURGOGNE, AOC Macon, Les cousins de Javernand 2023 34
Chardonnay
LOIRE, AOC Valengay, Les Mi-Voies, le Claux Delorme 2022 34
Sauvignon
PROVENCE, AOC Bandol, Domaine Ray Jane 2022 36
Clairette, Ugni blanc
LOIRE, AOC Quincy, vin noble, Domaine du Tremblay 2022 42

Sauvignon



BORDELAIS

LOIRE, AOC Ménetou-Salon, Morogues, Tour St Martin 2022
Sauvignon

LOIRE, AOC Vouvray, Le Chenin, Breton 2023
Chenin blanc

LOIRE, AOC Pouilly-Fumé, Fumé du Milieu, Lilian Baudin 2022
Sauvignon

BEAUJOLAIS, AOC Beaujolais, Domaine Grand Pré 2022
Chardonnay

BOURGOGNE, AOC Bourgogne, Coteaux Bourguignon, Eclos des Abeilles 2022
Domaine de Bellene Chardonnay, Aligoté

LOIRE, AOC Sancerre, Les Collinettes, Joseph Mellot 2022
Sauvignon

SUD-OUEST, AOC Jurancon doux, Clos Uroulat 2020

Petit Manseng

BOURGOGNE, AOC Chablis, Lilian Duplessis 2021

Chardonnay

BORDELAIS, AOC Pessac Léognan, Lagrave Martillac 2022/23
2" vin Latour Matillac cru classé Sauvignon, Sémilion
BOURGOGNE, Clos de la Chapelle, Domaine de Bellene 2020

Chardonnay

BOURGOGNE, AOC Chablis 1¢* Cru Vaugiraut, Lilian Duplessis 2021
Chardonnay

75cl

42

45

46

46

52

52

52

58

60

60

68



VINS ROUGES oS¢ °

LANGUEDOC, AOC Corbiéres, En rouge, Castelmaure 2023
Carignan, Grenache, Syrah, Cinsault

SUD-OUEST, AOC Cahors, Héritage Malbec, Chateau du Cédre 2021
Malbec

LOIRE, AOC Saumur-Champigny, Domaine Thierry Chancelle 2023
Cabernet Franc

LOIRE, Cotes Roannaises, Domaine Lapandéry 2022

Gamay Saint Romain

BEAUJOLAIS, AOC Chiroubles, Les Gatilles, Chateau de Javernand 2023
Gamay

PROVENCE, AOC Coteaux Aix-en-Provence, Chateau Bas, cuvée B 2021
Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon

BORDELAIS, AOC Graves, Chateau Cazebonne, Entre Amis 2022

Merlot, Cabernet Franc & Sauvignon

LANGUEDOC, AOC Saint-Chinian, Laouzil, Thierry Navarre 2023
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

AVEYRON, IGP Calibre 12, Domaine Montrozier 2022

Syrah, Gamay, Fer Servadou

PROVENCE, IGP Domaine Ray Jane 2020/21

Carignan, Mourvedre

BORDELAIS, AOC Blaye Cotes de Bordeaux, Chateau la Haie 2022
Cabernet Franc & Sauvignon

LOIRE, AOC Valencay, Les Saint-Lazare, le Claux Delorme 2022
Gamay, Cot, Cabernet Franc, Pinot Noir

LOIRE, AOC Bourgueil, Trinch, Domaine Breton 2022/23

Cabernet Franc

BEAUJOLAIS, AOC Domaine Grand Pré 2022

Gamay

VALLEE DU RHONE, AOC Cotes Rhone, Terre de Galets, Domaine Richaud 2023

Carignan, Grenache, Syrah, Counoise, Mourvedre

LOIRE, AOC Chinon, Beaux Monts, Domaine Breton 2022/23
Cabernet Franc

75cl

28

28

30

30

30

32

32

34

34

36

36

36

38

40

42

44



75cl

LOIRE, AOC Sancerre, Les Collinettes, Joseph Mellot 2021 48
Pinot Noir

VALLEE DU RHONE, AOC Cairanne, Marcel Richaud 2022 50
Mourvedre, Grenache, Syrah, Carignan, Counoise

BEAUJOLAIS, AOC Morgon, Vieilles Vignes, Domaine Grand Pré 2022 52
Gamay

BOURGOGNE, AOC Bourgogne, Maison Dieu, Domaine de Bellene 2020 60
Pinot Noir

BEAUJOLAIS, AOC Fleurie, Buvons pour des Idées, D. Grand Pré 2022 62
Gamay

BORDELAIS, AOC Pessac Léognan, Lagrave Martillac, 2021 66

2" vin Latour Martillac cru classé Cabernet Sauvignon, Merlot

BORDELAIS, AOC Saint-Julien, Duluc, 2" Branaire Ducru 4¢™ cru classé 1855 2020 66
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

VALLEE DU RHONE, AOC Cotes-du-Rhone, Saint-Joseph, Premier Quartier 2023 68
Ferme des Sept Lunes Syrah

BORDELAIS, AOC Pauillac, Lacoste Borie, 2*! Grand Puy Lacoste, 2020 70
5¢me cru classé 1855 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

BORDELAIS, AOC Saint-Emilion, Clos la Gaffeliere, 29 La Gaffeliere, 2022 72
1¢r grand cru classé Merlot, Cabernet Franc

BOURGOGNE, AOC Cotes de nuits Villages, Vieilles Vignes, D. de Bellene 2020 74
Pinot Noir

BORDELAIS, AOC Margaux, Baron de Brane, 2" Brane Cantenac, 2020/21 76
2¢me ery classé 1855 Cabernet, Merlot, Petit verdot

BOURGOGNE, AOC Ladoix, Les Chaillots, Claude Maréchal 2019 80
Pinot Noir

BORDELAIS, AOC Saint-Estephe, Marquis de Calon, 2" Calon Ségur, 2021 80

3tme cru classé 1855 Cabernet Sauvignon, Merlot

BORDELAIS, AOC Margaux, Chateau Charmant 2018 82
Cabernet Franc & Sauvignon, Merlot, Petit Verdot



®5e¢ % LA CARTE DES SPIRITUEUX o 507

GIN & TONIC La French Indian tonic water 25 cl

Gin Citadelle, Charentes 44°, 3cl

Gin L’immortel, Mattei, Corse 43°, 4cl

Gin G’Vine floraison, Villevert, Charentes 40°, 4cl

Gin du Mont-Blanc (plus haute distillerie d’Europe) 43.6°, 4cl

VODKA
Vodka le Philtre, Frédéric Beigbeder, Charentes BIO 40°
Vodka Fair Quinoa, France BIO 40°

Vodka Renaissance, blé francais, Charentes 37.5°

WHISKY

Whisky Eddu, Greyrock, blended whisky, distillerie des Menhirs, IGP Bretagne 40°
Whisky single malt, Vilanova édition Berbie, ferme distillerie Castan, Tarn 43°
Whisky Gwallarn, blended whisky, celtic whisky distillerie, Bretagne 40°

Whisky Kornog single malt tourbé, celtic whisky distillerie, Bretagne 46°

Whisky Basalte single malt, distillerie Twelve, whisky d’Aubrac, Auvergne 48°
Whisky single grain the unique, Michel Couvreur, Bourgogne 44°

Whisky blended malt overaged, Michel Couvreur, Bourgogne 43°

Whisky single malt pale single single, Michel Couvreur, Bourgogne 45°

Whisky single malt vintage, distillerie Pietra et Mavela, Corse 42°

RHUM
Rhum blanc agricole, Neisson, Grégory Vernant, Martinique 55°
Rhum vieux agricole par Neisson, Neisson, Grégory Vernant, Martinique 45°

Rhum vieux spécial réserve agricole, Karukera, Dom. du Marquisat, Guadeloupe 42°

CHARTREUSE, FABRIQUEE PAR LES PERES CHARTREUX
Chartreuse liqueur d’Elixir 1605, 56°

Chartreuse liqueur du 9éme centenaire 47°

Chartreuse Verte, Vieillissement Exceptionnellement Prolongé (V.E.P.) 56°
Chartreuse V.E.P. Jaune 42°

Chartreuse M.O.F. : Meilleurs Ouvriers de France 45°

Chartreuse Verte 55°

Chartreuse Jaune 43°

2cl

2cl

A O Ul NN R~ W

2cl

2cl

14
14

12
16
14
16

4cl

4cl

11

13
15

15
17
11

4cl

15
13

4cl
11

15
27
27
11
11
1



COGNAC

Cognac Grande Champagne, 10°™ génération, Ferrand 46°

Cognac Petite Champagne, Brut de fiit, 24 ans, Vallein Tercinier 1998 42.1°
Cognac Le Roch Petite Champagne, VSOP 41°

Cognac Cépages Grande Champagne Grosperrin, VSOP 42°

Cognac Grande Champagne Dudognon Selection 44°

CALVADOS
Calvados pays d’Auge, XO, Christian Drouin 40°
Calvados pays d’Auge, 3 ans, Guillaume Desfrieches, Le Pere Jules 41°

Calvados pays d’Auge, 10 ans, Guillaume Desfrieches, Le Pere Jules 41°

LIQUEURS

Gentiane des Peres Chartreux 22.7°

Génépy des Alpes, Maison Dolin 1821, Alpes 40°
Sapin grande liqueur, Maison Dolin 1821, Alpes 40°

Fenouillette Brive La Gaillarde, (graines fenouil), maison Denoix 1839, Corréze 25°
Curacao Triple sec blanc 1900 (écorces orange), Maison Denoix 1839, Corréze 30°
Supréme Denoix, (noix vertes st jean, Armagnac) Maison Denoix 1839, Corréze 30°

Obazine verveine, (menthe poivrée angelique), Maison Denoix 1839, Corréze 40°

Cédrats sauvages corses, distillerie Mavela, Bastia Corse 1872 30°

Myrte, myrthes sauvages du maquis corse, distillerie Mavela, Bastia Corse 1872 30°

La Gauloise jaune, distillerie du centre, Haute Vienne 1789 40°
La Gauloise jaune 3 ans, distillerie du Centre, Haute Vienne 1789 40°
La Gauloise verte, distillerie du Centre, Haute Vienne 1789 46°
La Gauloise verte 3 ans, distillerie du Centre, Haute Vienne 1789 46°

La Gauloise verte 5 ans, distillerie du Centre, Haute Vienne 1789 46°

ARMAGNAC

Armagnac, parcellaire Carré des Fantomes, Domaine Aurensan 46°
Bas Armagnac, Réserve Domaine Laballe 40°

Bas Armagnac, Hors d’Age, Chateau de Bordeneuve 41°

Bas Armagnac, Domaine de Pouy, I’Encantada 2004 59.7°

EAUX-DE-VIE
Eau de vie de Poire Williams, artisanale, distillerie la Salamandre, Périgord 45°
Eau de vie de Prune 12 ans, artisanale, distillerie la Salamandre, Périgord 46°

Eau de vie de Framboise, artisanale, distillerie la Salamandre, Périgord 44°
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Paul & Julienne

MAISON FAMILIALE DEPUIS 1965

espectivement fils de paysan et fille de porteurs d’eau, originaires de

I’Aveyron et du Cantal, Paul et Julienne font partie de ceux que I'on
appelle les « Auvergnats de Paris ». Les parents de Julienne étaient montés
a la capitale pour y ouvrir un dépét de charbon, comme beaucoup d’autres
familles venues batir leur avenir a Paris.

En 1938, Paul et Julienne se rencontrent lors d'un mariage. C'est le coup
de foudre. Mais leur histoire commence dans une période troublée : Paul
est appelé au service militaire, puis mobilisé pendant la Seconde Guerre
mondiale. Julienne Tl'attendra pendant sept longues années. Leur amour
survivra a la distance et a la guerre, et ils se marient a la fin du conflit.

Ensemble, ils reprennent I'exploitation du dépot de charbon familial, qui fait
également office de café de quartier. Ils incarnent alors I'image méme des Bou-
gnats, ces Auvergnats charbonniers-cafetiers devenus figures familieres de la
vie parisienne.

n 1965, ils ouvrent un nouveau chapitre en reprenant Le Canari, un petit
Ecafé—tabac niché au coeur du I[Xe arrondissement. Ce lieu devient au fil des
années un repeére de quartier, transmis de génération en génération. En 2003,
il devient le Sofa Café, puis en 2023, il prend tout naturellement le nom de
Paul & Julienne, en hommage a ce couple dont I'histoire est a I'origine de tout.

Aujourd’hui, le lieu poursuit sa route dans le méme esprit : un hommage
vivant a une belle histoire d’amour, de travail et de transmission, porté par
une cuisine francaise, locale et simple, fidele aux racines de Paul et Julienne.

4, rue La Fayette
75009 Paris

01 47 70 57 46
pauletjulienne@gmail.com

pauletjulienne

pauletjulienne.com



